
Zw i s c h e n g a n g
Z I T R O N E N S O R B E T

Prosecco

V o r s p e i s e
K A R A M E L L I S I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E

Rote Bete Carpaccio |  Birne |   Nüsse |  Rucola

S u pp e
S P A R G E L C R E M E S U P P E

Spargel |  Garnele

C A N D L E  L I G H T  M E N Ü

D e s s e r t
G E B A C K E N E S

S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N

Kirschen |  Cremeeis

G E G R I L L T E S  R I N D E R F I L E T

 eingelegten Morcheln |  wilden Brokkoli  |  Spargelrisotto

H a u p t g a n g



R o t w e i n
A S S E M B L A G E  U N F I L T E R E D

Weingut Peth-Wetz |  Weinanbaugebiet Rheinhessen |  trocken

Flasche 0,75l  39,00 Euro

Am  An f a n g
S A R T I  S P R I T Z

Sarti  Rosa |  Prosecco |  Soda |  Orange |  Thymian
10,00 Euro

 

W e i ß w e i n
R I E S L I N G  V O N  B U N T S A N D S T E I N

Weingut Andres |  Weinanbaugebiet Pfalz |  trocken

Flasche 0,75l  36,00 Euro

G E T R Ä N K E E M P F E H L U N G

Zum  Ab s c h l u s s
G I A R E  A M A R O N E

Grappa |  Marzadro
2cl 6,00 Euro

R O S É  C U V É E

Weingut Büchin |  Weinanbaugebiet Baden |  trocken

Flasche 0,75l  36,00 Euro

R o s é w e i n
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